
 

  
 
 

In den Bergen  
schmeckt’s am besten 

 

Fadri setzt auf Zutaten, die gerade erst 
gepflückt wurden und Teller, die nicht mit Dekoration, 

sondern Inhalt überzeugen. Qualität auf Weltklasse-Niveau, aber 
authentisch, ehrlich, ohne Tamtam. Stiller 

Luxus eben. Auch auf dem Teller. 
 

Nur was in der Bündner Sonne gereift, auf der Alp 
gewachsen und im Tal verarbeitet wird, hat das typische 
Berghuus Aroma, das eigentlich nicht mehr viel braucht. 

Deshalb stehen unsere Klassiker, wie Fadri’s Salsiz, Capuns oder 
Kalbskotelett ganz für sich. 

 
Auf den letzten Seiten präsentieren wir unsere Partner, mit denen wir 

mit Hingabe, Regionalität und Vertrauen zusammenarbeiten – 
ehrlich, nachhaltig und mit derselben Leidenschaft für echte Qualität. 

 
Ungekünstelt, unverfälscht, unwiderstehlich.  

Das ist das Berghuus-Prinzip. 
  



 

 
 
 

DIE SUPPEN 
Tagessuppe (v)     16.00 

Bündner Gerstensuppe  17.50 

Radonser Gulaschsuppe  18.00 

DIE VORSPEISEN 
Berghuus Salat (v)    14.50 

Fadris Alpschweinsalsiz     22.00 

Bunte Winterblattsalate mit Ziegenkäse-Crème,  24.00 
karamellisierten Nüssen, Apfelspalten und Croûtons (v) 

Berghuus Plättli     32.00 

Berghuus Rindstatar mit Eigelbcrème,   70 g / 140 g 
frittierten Kapern und gepickelten roten Zwiebeln 
- mit Toast    23.00 / 31.00 
- mit Pommes Frites    29.00 / 37.00   



 

 
 
 

DIE HAUPTGÄNGE 
Berghuus Frites mit Speck vom Alpschwein und Käsecrème 18.00 

Älpler Makkaroni mit Apfelmuss (v)  28.50 

Berghuus Pulled Pork Burger  29.00 
mit Salat oder Pommes Frites 

Capuns nach hauseigenem Rezept  32.50 

 

DAS FLEISCH 
VOM HOLZGRILL 

Schweinsnackensteak mit Pommes Frites  32.00 
buntem Wintergemüse und Kräuterbutter 

Kalbsbratwurst «Peduzzi» 200g  28.50 
mit Pommes Frites und Zwiebelsauce 

Doppeltes Kalbskotelett (ca. 500 g)   118.00 
mit Dom Pérignon Risotto, Morchelsauce und Gemüse 
Vorbereitungszeit ca. 30 Minuten  



 

 
 
 

FÜR UNSERE  
KLEINEN GÄSTE 

(*AUCH FÜR DIE GROSSEN) 

Pommes Frites (v)    10.50 

Ein Paar Wienerli mit Gemüse    15.00 

Spaghetti Napoli (v)    16.00 / 28.00* 

Chicken Nuggets mit Pommes Frites    16.50 / 24.00* 

Lasagne    18.00 / 29.00* 
  



 

 
 
 

DIE DESSERTS 
Tageskuchen   9.50 

Uschis Bündner Nusstorte    12.00 

Diverse Glacés - pro Kugel    4.00 

Portion Schlagrahm    1.50 
  



 

 
 
 

BERGHUUS HIGHLIGHTS 
Jeden Dienstag haben wir unseren  

beliebten Pizocheltopf als Tagesteller. 
 
 

Fondue oder Raclette in unserer Heidihütte geniessen. 
Buchen Sie das einzigartige Erlebnis* mit Schneetöff-

Transport direkt bei unserer Rezeption. 
*Ab 4 bis 8 Personen, oder eine Mindestkonsumation von CHF 350.00 

bei weniger als 4 Personen. 
 
 

Januar bis März findet jeden Samstag die Bar-Challenge 
an unserer Heidibar statt. Die Bar ist bei guter Witterung 

ab 11:00 Uhr bis 16:00 Uhr offen. 
 
 

Für weitere Informationen zu unseren Angeboten oder für 
Reservationen steht Euch das Rezeptionsteam zur 

Verfügung. 

 



 

 
 
 

Produkte aus der Region 
Val Surses 

Rind & Kalb  Metzgerei Peduzzi Savognin GR, CH  

Wagyu (Rind)  Alp Schmoras  Parsonz, GR, CH 

Schwein (Salami) Alp Somtgant   Somtgant, GR, CH  

Poulet      Schweiz  

Honig   Familie Cadotsch Savognin, GR, CH 

    Curdin Nicca  Savognin, GR, CH 

Eier   Cadotsch Eier  Tinizong, GR, CH 

Käse   Dino Balestra  Savognin, GR, CH 

    Nossa Caschareia Savognin, GR, CH 

    Hof Gravas  Tinizong, GR, CH 

Kuchen   Einheimische Bäcker Surses, GR, CH 

Brot      Schweiz 

Legende 

(v)  vegetarische Gerichte 

Im Falle von Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir Sie, unser 
Serviceteam zu informieren.  
Wir geben Ihnen gerne weitere Informationen zu unseren Gerichten.  

Hinweis 

Für einen Zusatzteller wird ein Aufpreis von CHF 5.00 verrechnet. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 


